EXKLUSIVER WEINABEND ) mezzogiorno

' LA VITA E BELLA
SAMSTAG 1. NOVEMBER 2025, 19 Uhr &
Das Schonste, was wir servieren, ist ein Lebensgefinhl.
Wir laden Sie herzlich ein zu einem genussvollen Abend. S C H WA RZ
Erleben Sie ein 5-Gang-Gourmet-Mendi, zubereitet von WEINGUT Menii -
unserem Kichenchef Jacopo Bigi und seinem Team, N
begleitet von ausgewahlten Weinen des Weinguts Schwarz. ENTREE
. ) . o ) ) Windbeutel Tris / Traubenkompott /

ple Le.ldenschaft far dep Wein wird seit Generationen gerauchertes Thunfischfilet, Mascarpone und <
im Weingut Schwarz weitergegeben. Weingel / Rinderfilettartar mit karamellisierten ’

. . . . Zwiebeln
Markus Schwarz leitet die Geschicke des Familien-
weinguts gemeinsam mit Ludwig, Winzer und zugleich ANTIPASTO
Techniker flr Weinbau & Oenologie und Stefanie,
Winzerin und B.Sc. Internationale Weinwirtschaft. Tartar von der Rotgarnele / Pflaume /

Zitronengrass / Passionsfrucht / Minze
Stefanie Schwarz und ihr Bruder Ludwig Schwarz sind

zwei leidenschaftliche Winzer*innen, die ihre Weine PRIMO

personlich an diesem besonderen Abend vorstellen Ravioli hausgemacht / Forelle / Lavendel-
und spannende Einblicke in ihre Philosophie und Arbeit butter / Zitronenzeste / Krauter

geben.

Der Weinabend findet in unserem schonen SECONDO FLEISCH

Wintergarten statt. Die Platzanzahl ist begrenzt.
Lamm / Honig / Kaffeecrumble / Lemberger

Preis pro Person 140,00 Euro inklusive Sauce / Steinpilze

0,1 | Glas Wein zu jedem Gang.

SECONDO FISCH
Anmeldung bis zum 20.10.2025
bei unseren Mitarbeiter:innen
oder per Mail:
info@mezzo-giorno.de

Seeteufel / Spinat / Rosé Wein / Topinambur /
Bluten

DOLCEZZA

Teilnahmebedingungen: Créme bralée / Pflaumen / Rotweingel / Thymian

Sollte die Mindestteilnehmerzahl nicht erreicht werden,
behalten wir uns vor, die Veranstaltung abzusagen.


mailto:info@mezzo-giorno.de

